
 

 

Kolacja uroczysta na Kaszubach  

 

 

                               Menu 1 

 
Zupa serwowana 

Bulion z gęsi / kluski tymiankowe 

 

 

Danie główne serwowane 
Policzki wieprzowe / puree chrzanowe z jabłkiem / marchew karmelizowana / demi glace 

 

Deser serwowany 
Tarta z białej czekolady / owoce sezonowe  

 

Bufet przekąsek zimnych 
Sałatka grecka 

 

Sałatka z pieczoną gruszką, lazurem, orzechami włoskimi oraz cytrusowym dressingiem 

 

Selekcja wędlin, serów regionalnych wraz z pieczywem i dodatkami (musztarda, chrzan, 

masło, ketchup, żurawina) 

 

Śledzie w trzech odsłonach 

 

Grzanki z tapenadą  

 

Bufet sałatkowy 

 

 

Bufet deserowy 
 

Dwa rodzaje ciasta domowego   

 

 



 

Kolacja uroczysta na Kaszubach 

 

 

Menu 2 

 
Przystawka w stole: 

Pstrąg marynowany w Jegermeister / kompresowane jabłko z ogórkiem i koprem / żel z 

cytryny 

 

Zupa serwowana 
Krem z pieczonego ziemniaka / chips z boczku / kwaśna śmietana 

 

Danie główne serwowane 
Kacze udo confit / puree z selera / pęczak panierowany w Panko / burak pieczony ze śliwką 

/ sos różany 

 

Deser serwowany 

Sernik z owocami 

 

Bufet przekąsek zimnych 
Sałatka Nicejska 

 

Sałatka z pieczonymi warzywami, twarogiem i sosem śliwkowym 

 

Selekcja wędlin, serów regionalnych wraz z pieczywem i dodatkami (musztarda, chrzan, 

masło, ketchup, żurawina) 

 

Śledzie w trzech odsłonach 

 

Grzanki z pastą z wędzonego pstrąga 

 

Bufet sałatkowy 

 

 

Bufet deserowy 
 

Dwa rodzaje ciasta domowego 



 

 

 
 
 

  



 

 
 


